L west e fanchi

BOTTIGLIA BICCHIERE

Bianco Sengiari IGT Veneto It 0,750 18 € 450 €
80% Chardonnay, 20% Garganega

Fior d'Arancio DOCG Secco “Calto della Rata” It 0,750 20 € 5€
Moscato Giallo

Sa arine IGT Veneto It 0,750 22 € 6 €
Sauvignon

Sassara DOC It 0,750 26 € 7€
Chardonnay

Sassara DOC Magnum It 1,5 50 €

Chardonnay

Serprino DOC It 0,750 18 € 450 €
Glera

Prosecco DOC “Millesimato” It 0,750 22 € 5€
Glera

Prosecco DOC “Millesimato” Magnum It 1,5 44 €

Glera

‘Se" Metodo Classico 60 mesi Extra Brut It 0,750 45 € 9 €

50% Chardonnay, 50% Durella

CVire plec ¢ passile

Fior d'Arancio DOCG Spumante Dolce It 0,75 22 € 5€

Moscato Giallo

Fior d'Arancio DOCG “Passito Graziane” It 0,5 38 € 7€

Moscato Giallo

Ciascuna pietanza puo contenere uno o pil ingredienti che possono provocare allergie. Per
informazioni e/o incertezze a riguardo, rivolgersi al personale di sala. All'ingresso del locale &
disponibile un menu in cui sono specificati gli ingredienti contenuti all’'interno dei nostri piatti e la
lista completa degli allergeni.
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BOTTIGLIA BICCHIERE
Merlot DOC Malteren It 0,750 18 € 4,50 €
Cabernet Franc DOC Calto Grando It 0,750 18 € 4,50 €
Rosso Sengiari IGT Veneto It 0,750 22 € 6 €
40% Cabernet Franc, 40% Cabernet Sauvignon, 20% Merlot
Rosso Sengiari IGT Magnum It 1,5 44 €

40% Cabernet Franc, 40% Cabernet Sauvignon, 20% Merlot

C fasal

Vegro Rosé IGT Veneto It 0,750 20 € 6 €
60% Merlot, 40% Cabernet Sauvignon

%f) sz 60% MERLOT, 40% CABERNET SAUVIGNON

Rosso Vegro DOC “mezzina” It 0,375 18 € 7€
Rosso Vegro DOC It 0,750 26 €
Rosso Vegro DOC Magnum It 1,5 50 €
Rosso Vegro Riserva DOC It 0,750 45 € 9€
Rosso Vegro Riserva DOC Magnum It 1,5 90 €

Ciascuna pietanza puo contenere uno o pil ingredienti che possono provocare allergie. Per
informazioni e/o incertezze a riguardo, rivolgersi al personale di sala. All'ingresso del locale &
disponibile un menu in cui sono specificati gli ingredienti contenuti all’'interno dei nostri piatti e la
lista completa degli allergeni.



